
 

Au programme : 

À cette occasion, nous accueillerons des trufficulteurs de
l’Association Interprofessionnelle de la Trufficulture en Nouvelle-

Aquitaine (AITNA), qui proposeront une intervention pédagogique,
destinée à un public non initié.

 Réponse attendue avant le 14 janvier, svp. Merci ! 

Jeudi 22 janvier 2026 à 18h30
Maison de la vigne et des saveurs, à ARCHIAC 

Contacts : 
Jean-Michel Rapiteau,
Président 

Natalia Barbier, animatrice 
06 37 41 61 83 
nbarbier.mde@
haute-saintonge.org 

Nous avons le plaisir de vous inviter à
participer à 

une conférence originale

18h30 : Accueil – Maison de la Vigne et des Saveurs, Archiac
19h00 : Début de la conférence par Sandrine Fizzala 
20h30 : Apéritif dînatoire par un restaurateur “Histoire de
Recevoir”. Les truffes utilisées pour le repas seront fournies
par l’association AITNA.

Intervention de 
Sandrine Fizzala, 
technicienne de l’AITNA 
spécialisée en trufficulture

La conférence abordera notamment :
·ce qu’est réellement la truffe et pourquoi elle est si
précieuse ;
·comment elle est cultivée, de la plantation à la récolte ;
·les enjeux économiques, agricoles et environnementaux
de cette filière locale. 
Un moment d’échange simple et instructif pour mieux
comprendre l’univers de la truffe. 

Coût non-adhérent : 45 euros

Vente de truffes sur place : les trufficulteurs de
l’AITNA proposeront également une vente de truffes

sur place, pour celles et ceux qui souhaitent
prolonger l’expérience.

« La truffe, produit emblématique »
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